* SANCT VALENTIN %

CABERNET-MERLOT RISERVA
SANCT VALENTIN 2016

Cabernet und Merlot gelten weltweit als Spitzenrebsorten. Nicht umsonst
keltert man aus den Bordeaux-Gewéchsen die teuersten Weine der Welt.
Voraussetzung dafir sind exzellente Lagen mit minimalsten Ertragen. Fur
die Produktion des Cabernet-Merlot Sanct Valentin stehen nur ganz weni-
ge, sonnige Einzellagen im Einzugsgebiet der Kellerei zur Verfligung. Extrem
niedrige Ertrage und viel Feingefihl bei der Vinifizierung garantieren einen
edlen Tropfen mit erstaunlich hoher Konzentration und schonem Gerbstof-
fgehalt. Der Cabernet-Merlot Sanct Valentin ist ein ungemein dichter, kom-
plexer Wein mit weichem Tannin.
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Schwarzrot Cassis, Minze, Leder, samtig, gehaltvoll,
feine Noten von Kakao komplex
und Brombeere

REBSORTE:
Cabernet Sauvignon 50%, Cabernet Franc 10%, Merlot 40%

REBAITER:
15 bis 24 Jahre

VIGNETI:

Lage: Ausgewahlte Weinberge in Kurtatsch, Kaltern, Missian und Leitach
(250-400m)

Exposition: Stid-Stdost

Béden: Moranenschutt- und Kalkschotterbéden

Erziehungsform: Guyot

LESE:
Mitte Oktober; Lese und Traubenselektion von Hand.

lslerE S E: AusBau:
‘V _\I . 20 Tage Maischegarung, AnschlieBend 12 Monate Ausbau Barrique-

Tonneau.
i ERTRAG:
AW P 45 hl/ha

'RNET - ME]
ALTO ADIC ANALYTISCHE DATEN:
i Alkoholgehalt: 14,5 %

Saure: 5,2 gr/lt

TRINKTEMPERATUR:
16 Grad

(FENUSSEMPFEHLUNG
Kraftige Fleischgerichte, Wildgerichte, gereifter Kase.

[ AGERUNG/POTENTIAL:
10 Jahre

AUSZEICHNUNGEN
2016: Falstaff: 92 Punkte, Robert Parker: 92 Punkte
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